GN-Behalter Guide

Weltweite Herstellung und Distribution

CAMBRO

TRUSTED FOR GENERATIONS™



GN-Behalter
Qualitaten und

Ausfiihrungen

Weltweit vertrauen Foodservice-
Unternehmen Cambro-Produkten, welche
sie dabei unterstiitzen Speisen zu lagern,
zu transportieren und ihren Kunden zu
servieren.

“Jedes Produktdesign bei Cambro basiert auf der
Grundlage der Lebensmittelsicherheit.”

Argyle Campbell - Owner & CEO,
Cambro Manufacturing

GN-Behdlter Gastronorm GN-Behilter Camwear’
Ubersicht Produkt Referenztabelle Gastronorm GN-Behalter
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Luftdichter Deckel fur

Deckel Fur Camwear Camwear und Transparente  Hitzebestandige
GN-Behélter GN-Behalter H-Pans”

H-Pan Hitzebestdndige Hitzebestandige H-Pan Mit  Deckel flir Gastronorm
Siebeinsatze Griffen H-Pan GN-Behélter
Gastronorm GN-Behélter Deckel fiir GN-Behalter CamView" Gastronorm
aus Polypropylen aus Polypropylen GN-Behélter (Europe)
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Deckel Fir CamView
Gastronorm GN-Behalter
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Auswahlmaglichkeiten der Materialien
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(amwear®  Polypropylen  H-Pan™ (amView®
Lichtdurchlgssig Hitzebest}jndige
VERWENDUNG Warm und kalt Warm und kalt Warm, kalt und heils Warm und kalt
(Mikrowelle, Ofen, Dampftisch
und Combiddmpfer)
MATERIAL INFORMATION BPA BPA Free BPA Free BPA Free
TEMPERATURBESTANDIGKEIT ~ -40° 10 99°C -40° 10 70°C -40° 10190°C 40" t0 71°C
FARBEN Durchsichtig, Wei8  Lichtdurchlassig Bernstein und Schwarz Durchsichtig
und Schwarz
FUR GEWERBLICHE v v v v
SPULMASCHINEN GEEIGNET
CHEMIKALIENFESTIGKEIT Mittlere Starke Starke Mittlere
STOSSFESTIGKEIT Starke Mittlere Starke Starke
FLECKENBESTANDIGKEIT Mittlere Mittlere Starke Mittlere
KRATZFESTIGKEIT Mittlere Mittlere Mittlere Mittlere

WEITERE @ & =1

Alle Camwear, H-Pan hitzebstandige, Polypropylene
and CamView GN-Behélter entsprechen dem
CEN Gastronorm Standard EN 631-1

GN-Behalter GrofRen GN-Behilter Tiefen
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Aufbewahren, Transportieren und Servieren - alles in einer
Schale. Hervorrangend fiir Lagerung, Vorbereitung,
Auslage und Servieren geeignet.

Camwear Gastronorm GN-Behalter

Eingeformte MaBskala in US-Standard Einheitliche

und metrisch erleichtert die 1,27-cm-Rander sorgen fiir

Inventarverwaltung. problemlose Einpassung
in Zubereitungstische und
Speisebiiffets.

Geht keine Reaktion mit
eecccccccsscccscccce - Nahrungsmittelnein;
Praktisch minimiert potenzielle
unzerbrechliches schadliche Chemikalien
Camwear ist ] und Saurereaktionen.
temperaturbesténdig
von -40° bis 99°C.

Abtropfeinsatz fordert
das Abtropfen.

Die glatte Antihaftbeschichtung
spart Zutaten und erleichtert

Texturierte Unterseite die Reinigung.

ist kratzfest.

GN 1/1 32,5x53 m

ARTIKEL-NUMMER 12(W  14CW  16CW  18CW  10CWD 13CLRCW 15CLRCW

TIEFE | 6,5cm | 10cm | 15cm |20cm | — 7,6cm 12,7 cm
CAINHALT | 85L | 13L 1950 |256L |Abtropfplatte | Siebeinsdtze | Siebeinsatze

PASSEND FUR | — — — — — 10cm 15¢m
SCHALENTIEFE*

GN 2/4 16,2 x53 cm

ARTIKEL-NUMMER 22LPCW  24LPCW  20LPCWD
\1‘/

TIEFE | 6,5 cm 10cm —
CA.INHALT | 3L 50 Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — —
SCHALENTIEFE*

GN 1/2 26,5x32,5m

ARTIKEL-NUMMER 22CW  24CW  26CW  28CW  20CWD 23CLRCW 25CLRCW
TIEFE | 6,5cm [ 10cm | 15cm | 20cm | — 7,6cm 12,7 cm
\@ CALINHALT (391 |59L |89L |11,7L |Abtropfplatte |Siebeinsdtze | Siebeinsdtze
v PASSENDFR | — |— |— |— |— 10cm 15(m
SCHALENTIEFE*

GN 1/3 17,6 x32,5m

ARTIKEL-NUMMER 32CW  34CW

36C(W  38CW  30CWD 33CLRCW 35CLRCW

@ TIEFE | 6,5cm | 10cm | 15em | 20cm | — 7,6¢m 12,7 cm
@ CA.INHALT | 2,4 36L 530 [69L | Abtropfplatte | Siebeinsdtze | Siebeinsdtze
N PASSENDFIR | — | — | — |— |— 10cm 15m

SCHALENTIEFE*

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN

10CWD, 18CW, 20CWD, 28CW, 30CWD, 40CWD, 60CWD, 82CW, 84CW, 86CW, 80CWD, 92CW: (135)

12CW, 14CW, 16CW, 22LPCW, 24LPCW, 22CW, 24CW, 26CW, 32CW, 42CW, 44CW, 46CW, 62CW, 94CW: (135), (110)
36CW, 64CW, 66CW: (135), (110), (148)

6 34CW, 38CW: (135), (148)




Kiihltest Camwear
Camwear® im Vergleich zu Edelstahl S|ebe| nsétze

Side by Side Testergebnisse bestatigen, dass Cambro®

Glen, A fen, Z i
Camwear GN-Behalter genauso gut sind wie Edelstahl spulen, Abtropfen, Zubereiten

und Aufbewahren in einer Schale.

e e e e e T e e e e qea] fir vorbereitetes Obst/
ist irrefithrend, tatsachlich leitet Edelstahl die Temperatur Gemiise, zum Aufbewahren
weiter und verliert dadurch an Temperatur. Im Vergleich von Fisch und Meeresfriichten

dazu isoliert Kunststoff und hilt die Temperatur konstant. auf Eis und zum Entfrosten und
Marinieren von Fleisch.

Cambro CW 1/6 — 15 cm Behalter « Kartoffelsalat

1,2°C 09°C 08°C 1,2°¢ 15°C
— f f J f

Anfangs- 15td. 25td. 3 Std. 4 Std.
temperatur

Ergebnisse fiir 1/6 CW GN-Behalter:

V Anfangstemperatur
\ Endtemperatur ..
L Unterschied

Edelstahl 1/6 — 15 cm GN-Behalter « Kartoffelsalat
1,3°C 0,4°C 1,2°C 2,1°C 2,9°C
o [ [ [ [

Anfangs- 1 5td. 25td. 3 Std. 4Std.
temperatur

e Ergebnisse fiir 1/6 Edelstahl GN-Behalter
| Anfangstemperatur
Endtemperatur
Unterschied

Anfangstemperatur der Speise 1,7°C + /- 2,0°C

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm

ARTIKEL-NUMMER 42CW 44CW  46CW  40CWD

1,7L 250 3,7L Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — — _
SCHALENTIEFE*

GN 1/6 16,2x 17,6 (m
@QQ ARTIKEL-NUMMER 62CW _ 64CW  66CW  60CWD 63CLRCW 65CLRCW

@ @ TIEFE [ 6,5cm | 10 15 — 76 12,7
...]@,/ N m m m m m

L 151 220 Abtropfplatte | Siebeinsatze Siebeinsdtze

.’ PASSENDFUR | — | — | — | — 10cm 15cm
SCHALENTIEFE*

GN 1/8 16,12x 13,17 cm

ARTIKEL-NUMMER 82CW  84CW  86CW  80CWD

TIEFE | 6,5cm | 10cm | 15cm
CA.INHALT | 0,7 L 1L 150 | Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — — _
SCHALENTIEFE*

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm

ARTIKEL-NUMMER  92CW 94CW 96PCW  90CWD
TIEFE|65cm [10cm | 15am | —
CA.INHALT | 0571|0850 | 14L Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — — —
SCHALENTIEFE*

Verkaufseinheit: 6 Farben: Durchsichtig (135). Weil? (148), Schawarz (110).
Siebeinsdtze Farbe: Durchsichtig (135).
Deckel siehe Seite 8. *Passend fiir diese Schalentiefe und tiefer.



Deckel Fiir Camwear” GN-Behalter

GN 1/1 32,5x53m

ARTIKEL-NUMMER 10CWC 10CWCH 10CWCHN 10CWGL 10PPCWSC
: BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit Griff | Deckel mit Kerbe | GripLid Luftdichte
FIa(hdeckeI und Griff Deckel

GN 2/4 16,2 x 53 cm
ARTIKEL-NUMMER 20LPCWC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel

GN 1/2 26,5x32,5m

ARTIKEL-NUMMER 20CWC 20CWCH ~ 20CWCHN 20CWL  20CWLN ~ 20CWGL 20PPCWSC

- : BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit | FlipLid | FlipLid mit | GripLid | Luftdichte
v 2 Griff Kerbe und Kerbe und Deckel
e : Griff Griff

Deckel mit Kerbe

und Griff GN 1/3 75305

ARTIKEL-NUMMER 30CWC 30CWCH 30CWCHN 30CWL  30CWLN 30CWGL  30PPCWSC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel | Deckel mit | FlipLid | FlipLid mit | GripLid | Luftdichte

mit Kerbe und Kerbe und Deckel
Griff | Griff Griff
- -
e :
Luftdichte Deckel G N 1 /4 16.2% 265 cm
B ARTIKEL-NUMMER 40CWC 40CWCH 40CWCHN 40PPCWSC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Luftdichte
Griff Kerbe und Griff | Deckel

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm

ARTIKEL-NUMMER  60CWC 60CWCH  60CWCHN ~ 60CWL 60CWLN  60CWGL 60PPCWSC

BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit | FlipLid | FlipLid mit | GripLid | Luftdichte
Griff Kerbe und Kerbe und Deckel
Griff Griff

GN 1/8 16,12x 13,17 cm

ARTIKEL-NUMMER  80CW( 80CWCH 80CWCHN 80PPCWSC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel Deckel mit | Deckel mit Kerbe | Luftdichte
Griff und Griff Deckel

FlipLid mit Kerbe
und Griff

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm

ARTIKEL-NUMMER  90CW(C 90CWCN 90PPCWSC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Flacher Deckel mit Aussparung | Luftdichte Deckel

Verkaufseinheit fiir alle Deckel: 6  Farbe: Durchsichtig (135).
Farbe des luftdichten Deckels: Lichtdurchlassig (190).
Farben des Deckels mit Griff: Durchsichtig (135), Schwarz (110).

GripLid’

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN

10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 40PPCWSC, 60PPCWSC, BOPPCWSC, 90PPCWSC: (190)
10CWC, T0CWCH, T0CWCHN, T0CWGL, 20LPCWC, 20CWC, 20CWCH, 20CWCHN, 20CWGL,
20CWLN, 30CWC, 30CWCH, 30CWCHN, 30CWLN, 30CWGL, 40CWC, 40CWCH, 60CWC,
60CWCH, 60CWCHN, 60CWLN, 60CWGL, 80CWC, 80CWCH, 90CWC: (135)




Lebensmittel verderben durch eine Kombination von Luft, Sauerstoff, Feuchtigkeit,
Licht, mikrobiellen Wachstum und Temperatur. Was konnen wir dagegen tun?
Verwendung von Cambro®s luftdichten Deckeln auf den Vorratsbehdltern um Luft und
Feuchtigkeit fern zu halten und um Kreuzkontamination zu vermeiden.

Luftdichter Deckel fur Camwear

und Transparente GN-Behalter

WAS < -

KOSTEN SIE <
VERDORBENE
LEBENSMITTEL?

Ihr Gesamtbetriebsbudget x 33% x 5% = Kosten fiir
Lebensmittelverschwendung

unabgedeckt Erdbeeren Lebensdauer
(in Tagen)

in Kunststoffver-
packung

Aluminiumfolie

mit luftdichtem
Cambro Deckel

Tage 1 2 3 4 5 6 7

Tests von unabhangigen Laboren haben
bewiesen, dass die Lebensdauer von
Lebensmitteln um

2 bis 3 TAGE <=

verlangert werden kann, wenn Cambro
GN-Behélter mit luftdichten Deckeln benutzt
werden anstatt von Kunststoffverpackungen,
Aluminiumfolie oder gar keiner Abdeckung.




Zubereiten, Aufbewahren, Erhitzen, und Prisentieren alles
in einem Behiilter. Perfekt fiir Mikrowelle, Combiddmpfer, sto\’e%?sff
Wirmewagen und Chafing Dish. sTORET

Gastronorm Hitzebestandige X-Pan

+ Einheitliche 1,27-cm-Rander

+ sorgen fiir problemlose Ein-

« passung in Zubereitungstische
+ und Speisebiiffets.

Gut fiir schnelles
Einfrieren und
Wiedererwarmen.

Die glatte
Antihaftbeschichtung
spart Zutaten und
erleichtert die Reinigung.

Aus FDA-zugelassenem — - chalen sind ohne
M.aterlal f.lllre.me : . erkanten oder Verhaken
Hitzebestandigkeit equem stapelbar.

von -40° bis 190°C.

GN 1/1 32,5x53 n

ARTIKEL-NUMMER 12HP 14HP  16HP 10HPD 13CLRHP 15CLRHP

TIEFE|65m |10cm |15 | — 76 12,7 am
CA.INHALT | 8,5 3L 19,51 | Abtropfplatte | Siebeinsdtze | Siebeinsatze

PASSEND FUR | — — — — 10cm 15¢m
SCHALENTIEFE*

GN 2/4 16,2 x 53 cm

ARTIKELNUMMER 22LPHP  24LPHP 20LPHPD
\1‘/

TIEFE | 6,5 cm 10cm —
CA.INHALT | 3L 5L Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — —
SCHALENTIEFE*

GN 1/2 26,5x32,5cm

ARTIKEL-NUMMER 22HP 24HP 26HP 20HPD 23CLRHP 25CLRHP
TIEFE|6,5¢cm | 10ecm [ 15cm | — 7,6m 12,7cm
\@ CA.INHALT | 391 59L  |89L | Abtropfplatte | Siebeinsdtze | Siebeinsatze
v PASSENDFIR | — | — | — | — 10am 15m
SCHALENTIEFE*
GN 1/3 17,6 x32,5m
ARTIKEL-NUMMER  32HP 34HP 36HP 30HPD 33CLRHP 35CLRHP
@ TIEFE| 65cm [10em | 15m | — 76m 127
‘@ CA.INHALT | 2.4 36L |53L Abtropfplatte | Siebeinsdtze | Siebeinsdtze
.../ PASSENDFUR | — | — | — | — 10em 15am
SCHALENTIEFE*

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN
14HP, 16HP, 30HPD, 44HP, 60HPD, 62HP, 64HP, 84HP, 86HP: (150)
22LPHP, 24LPHP: (110)

1 0 12HP, 22HP, 24HP, 26HP, 34HP, 36HP, 66HP: (110), (150)




H-Pan"
ABTROPFEN Hitzebestandige
Siebeinsatze

Spulen, Abtropfen, Zubereiten

- und Aufbewahren in
SPULEN WUFBEWAHREN einem Behélter. Ideal zum
B e, T Aufwérmen in Mikrowellen und
- = |
C 3 t

Warmbhalteanwendungen, wie z. B.
in Dampftischen und Bliffets.

ANEOT
la]r]n]n]e]

Mikrowelle/Dampf-

.

T

Halt heiRSpaitene

SERVIEREN/ BACKEN/

PRASENTIEREN DAMPFGAREN

f =

GN 1/4 16,2x26,5

ARTIKEL-NUMMER  42HP 44HP 46HP 40HPD

Q@@ TIEFE | 6,5cm | 10cm 15m | —
\Q‘/ CAINHALT | 170 |25L 370 | Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — — —
SCHALENTIEFE*

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm

@Q@
‘?Q‘/ TEFE| 65cm | 10am | 15em | — 76 |127am

.‘ CA.INHALT | 1L 1501 221 Abtropfplatte | Siebeinsatze | Siebeinsatze
PASSEND FUR | — — — — 10.cm 15cm

SCHALENTIEFE*

GN 1/8 16,12 x 13,17 cm

ARTIKEL-NUMMER  82HP 84HP 86HP 80HPD

TIEFE | 6,5cm | 10cm Hm | —
CA.INHALT | 0,7 L 1L 151 Abtropfplatte

PASSEND FUR | — — — —
SCHALENTIEFE*

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm

ARTIKEL-NUMMER 92HP  94HP 96PHP  90HPD
TIEFE | 6,5cm | 10cm 15¢m —
CA.INHALT | 0,571 ]0,85L 141 Abtropfplatte
PASSEND FUR | — — — —
SCHALENTIEFE*

Verkaufseinheit: 6 Farben: Bernstein (150), Schwarz (110).

Farbe der Abtropseibe: Bernstein (150).

Deckel siehe Seite 13. *Passend fiir diese Schalentiefe und tiefer. Iw
ee
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Zwei Griffe erlauben Zugriff von beiden
Seiten fiir sicheren Transport.

Hitzebestandige H-Pan’
Mit Griff(en)

1/1 32,5x53 cm

ARTIKEL NUMMER 12HPH  10HPD

TIEFE | 6,5cm | —
CA.INHALT | 851 | Abtropfplatte

1 /3 17,6 x32,5m
\_///4 = ARTIKEL-NUMMER 32HP1H 30HPD
_f.'_':ﬁh- 'i/ BESCHREIBUNG | Einfachgriff | Doppelgriff

TIEFE | 6,5 cm —
CA.INHALT | 241 —

o 1/3 17,6 X 32,5 M
: ARTIKEL-NUMMER 32HP2H  30HPD
!W BESCHREIBUNG | Einfachgriff | Doppelgriff
- TIEFE | 6,5 cm —
CA.INHALT | 2,41 —

Verkaufseinheit: 6 Farbe: Bernstein (150). %
ee

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN
32HP1TH, 32HP2H: (150)




Deckel fiir Gastronorm
H-Pan" GN-_BehéIter

GN 1/1 32,5x53m

ARTIKEL NUMMER  10HPC 10HPCH T0HPCHN 10CWGL
: BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit Griff | Deckel mit Kerbe | GripLid
Flachdeckel : und Griff

GN 2/4 Long 16,2 x 53 cm

ARTIKEL NUMMER  20LPHPC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel

GN 1/2 26,5x32,5m

ARTIKEL NUMMER 20HPC 20HPCH 20HPCHN 20CWGL 20HPL  20HPLN
BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Kerbe | GripLid | FlipLid | FlipLid mit
Griff und Griff Kerbe und Griff

GN 1/3 17,6 x32,5m

Deckel mit Kerbe B ARTIKELNUMMER 30HPC  30HPCH  30HPCHN 30CWGL  30HPL  30HPLN
und Griff : BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Kerbe | Griplid | FlipLid | FlipLid mit
: Griff und Griff Kerbe und Griff

GN 1/4 16,2 x 26,5 cm

ARTIKEL NUMMER  40HPC 40HPCH 40HPCHN

BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Kerbe
Griff und Griff

'

FlipLid’

GN 1/6 16,2 x 17,6 cm

ARTIKEL NUMMER  60HPC 60HPCH  60HPCHN 60CWGL 60HPL  60HPLN
BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Kerbe | GripLid | FlipLid | FlipLid mit
Griff und Griff Kerbe und Griff

i : = GN 1/8 16,12x 13,17 cm
S Bl ARTIKELNUMMER 80HPC  80HPCH  8OCHPCHN
Ly © BESCHREIBUNG | Flachdeckel | Deckel mit | Deckel mit Kerbe
FlipLid mit Kerbe : Giff und Griff

und Griff

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm

ARTIKEL NUMMER  90HPC
BESCHREIBUNG | Flachdeckel

Verkaufseinheit fiir alle Deckel: 6 Farbe: Bernstein (150). GripLid Farbe: Durchsichtig (135).

Bernsteinfarbe kann Variationen aufweisen.
ree

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN
10HPCH, 20HPC, 20HPCH, 80HPCH, 30HPC, 30HPCHN, 60HPCH, 60HPCHN: (150)
10CWGL, 20CWGL, 30CWGL, 60CWGL: (135)

Q

GripLid’




Einheitliches Design sorgt fiir eine gute Passform in

Zubereitungstischen, kalten Theken und Essenaugaben. Perfekt Stoffii‘sff
R

fiir Lagerung, Prisentation, Zubereitung und Servieren. -

Gastronorm GN-Behalter
Aus Polypropylen

Eine wirtschaftliche
GN-Behalter-Alternative zur
Aufbewahrung von Speisen.

Temperaturbestandig
von -40° bis 70°C.

Transparentes

Polypropylenmaterial lasst

den Inhalt erkennen und ist Die glatte

extrem chemikalienfest. Antihaftbeschichtung
erleichtert die Reinigung.

GN 1/1 32,5x53 n

ARTIKEL-NUMMER 12PP*  14PP 16PP 18PP*  10PPD

TIEFE | 6,5cm | 10 cm 15m |20m | —
CA.INHALT [ 851 | 13L 19501 |256L | Abtropfplatte

GN 1/2 26,5x32,5m

; ARTIKEL-NUMMER 22PP*  24PP 26PP 28PP*  20PPD

TIEFE | 6,5cm | 10¢m 15¢m 20m |—
CA.INHALT | 3| 59L 89L 11,71 | Abtropfplatte

GN 1/3 17,6 x32,5m
& ARTIKEL-NUMMER 32PP  34PP 36PP 38PP* 30PPD
@ TIEFE [6,5cm | 10cm  |15am  |20em | —
.I @ CAINHALT| 241 [36L  [53L  |69L | Abtropfplatte

II AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN

10PPD, 12PP, 14PP, 16PP, 18PP, 22PP, 24PP, 26PP, 28PP, 32PP, 34PP, 36PP, 38PP,
42PP, 44PP, 46PP, 62PP, 64PP, 66PP, 92PP, 94PP: (190)

14



Kiihltest

Polypropylene im Vergleich zu Edelstahl

Side by Side Testergebnisse bestatigen, dass Cambro®
Polypropylen GN-Behilter genauso gut sind wie Edelstahl
GN-Behalter. Das Edelstahl sich bei Beriihrung kalter anfiihlt
ist irrefiihrend, tatsachlich leitet Edelstahl die Temperatur
weiter und verliert dadurch an Temperatur. Im Vergleich dazu
isoliert Kunststoff und hélt die Temperatur konstant.

Cambro PP 1/6 — 15 cm Behalter - Kartoffelsalat
2,3°C 1,9°C 1,8°C 1,8°C 1,9°C
© [ [ [ [

Anfangs- 1 Std. 2 Std. 3 Std. 4 Std.
temperatur

Ergebnisse fiir 1/6 PP GN-Behalter:
Anfangstemperatur

Endtemperatur ..

Unterschied ...

Edelstahl 1/6 — 15 cm GN-Behalter « Kartoffelsalat

EX¢ 04°C 12°C 27°C 29°C
— f f f f

Anfangs- 1 Std. 2 Std. 3 Std. 4 Std.
temperatur

<. Ergebnisse fiir 1/6 Edelstahl GN-Behalter:

= Anfangstemperatur
Endtemperatur
Unterschied

Anfangstemperatur der Speise 1,7°C +/- 2,0°C

@@ GN 1/4 16,2 X 26,5 cm

40PPD

ARTIKEL-NUMMER 42PP  44PP 46PP
\.@" TIEFE | 6,5am | 10an | 15m

CA.INHALT | 1,71 | 25L 37L

Abtropfplatte

GN 1/6 16,2x 17,6 (m

60PPD

@O@ ARTIKEL-NUMMER 62PP  64PP  66PP
TIEFE

.%9 65 | 10cm | 15cm

CA.INHALT | 1L 150 |22L

Abtropfplatte

GN 1/9 10,8 x 17,6 cm

ARTIKEL-NUMMER 92PP 94PP 90PPD
TIEFE | 6,5cm |10cm | —

CA.INHALT | 0,571 | 0,85L | Abtropfplatte

Verkaufseinheit fiir alle Schalen: 6 Farbe: chhtdurchléssig (190).  * Nur erhaltlich von Cambro
European Logistics (CEL), Deutschland und Cambro Ozay, Tiirkei. Iw

ee
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Deckel fiir GN-Behalter
Aus Polypropylen

GN 1/1 32,5%x53m

ARTIKEL-NUMMER 10PPCH T0PPCWSC
BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff | Luftdichte Deckel

GN 1/2 26,5x32,5m

ARTIKEL-NUMMER 20PPCH 20PPCWSC
BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff | Luftdichte Deckel

Flacher Deckel

Deckel mit Griff G N 1 /3 17,6 x32,5m

ARTIKEL-NUMMER 30PPCH 30PPCHN 30PPCWSC
BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff | Deckel mit Kerbe | Luftdichte Deckel
und Griff
GN 1/4 16,2 x 26,5 cm
ARTIKEL-NUMMER 40PPCH 40PPCWSC

BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff | Luftdichte Deckel

Deckel mit Kerbe

und Griff
GN 1/6 16,2x 17,6 cm
ARTIKEL-NUMMER 60PPCH 60PPCHN 60PPCWSC
BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff | Deckel mit Kerbe | Luftdichte Deckel
und Griff
GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
: ARTIKEL-NUMMER 90PPC 90PPCWSC
Luftdichte ©_ BESCHREIBUNG | flacher Deckel | Luftdichte Decel
Deckel Verkaufseinheit fiir alle Deckel: 6 Farbe: Lichtdurchldssig (190). Iw
ee

AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN
10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC: (190)

Luftdicht durch
innenliegende
Dichtung.

Transparente, dicht
schliefende Deckel
schitzen die Qualitat der
Speisen und sparen Kosten
fur Kunststofffolie. Fur fast
alle GN-BehaéltergroBen
erhaltlich.



Cambro’ Kunststoff GN-

Behalter im Vergleich zu
Edelstahl GN-Behaltern.

1. Deutlich geringere Kosten als bei Edelstahl
GN-Behéltern.

2. Die Ecken und Rander von Cambro
GN-Behdltern verformen sich nicht, somit
kénnen die Behalter immer leicht in
Arbeitstische oder Buffets eingesetzt werden.
Dadurch kann Energie eingespart und die
Lebensmittelsicherheit sicher gestellt werden.




CamView" Gastronorm
GN-Behalter (Europe)

GN 1/1 32,5x53m

ARTIKEL-NUMMER 12CV1  14CV1  16CV1  18CV1  10CV1D
TIEFE | 6,5cm [10cm | 15cm | 20cm
CA.INHALT | 8501 | 13L 195 L |256L | Abtropfplatte

V GN 1/2 26,5%32,5m

ARTIKEL-NUMMER 22CV1  24CV1  26CV1  28CV1  20CV1D

TIEFE|6,5cm [10cm | 15cm | 20am | —
; CA.INHALT |391L {591 [89L |11,7L | Abtropfplatte
\/ GN 1/3 v6x325m

ARTIKEL-NUMMER 32CV1  34CV1  36CV1  38CV1  30CV1D

TIEFE|6,5cm [10cm | 15cm | 20am | —
; CAINHALT| 2401|361 |53L |69L | Abtropfplate
.‘ GN 1/4 16,2 X 26,5 m

ARTIKEL-NUMMER 42CV1  44CV1 46CV1  40CV1D

TIEFE | 6,5cm | 10cm 15m | —

@s CA.INHALT | 1,71 [25L 3,7L | Abtropfplatte
|§

GN 1/6 16,2 % 17,6 cm
ARTIKEL-NUMMER  62CV1  64CV1  66CV1  60CV1D

TIEFE|6,5cm |10cm | 15cm | —
CA.INHALT | 1L 150 |22L | Abtropfplatte

G N 1/9 10,8 % 17,6 cm AB LAGER EUROPA VERFUGBARE

12CV1, 14CV1, 16CV1, 18CV1, 22CV1,
TIEFE | 6,5¢m | 10cm | —

24011, 26011, 28CV1, 3211, 34011,
CA.INHALT | 0,571 |0,85L | Abtropfplatte 36CV1,38CV1, 420V1, 62CV1, 64CV1,

Verkaufseinheit: 6 Farbe: Durchsichtig (135). W 66CV1,92CV1, 20CV1D, 30CV1D: (335)
ree




Kiihltest

CamView® im Vergleich zu Edelstahl

Side by Side Testergebnisse bestatigen, dass Cambro®
CamView GN-Behaélter genauso gut sind wie Edelstahl
GN-Behdlter. Das Edelstahl sich bei Beriihrung kalter anfiihlt
ist irrefithrend, tatsachlich leitet Edelstahl die Temperatur
weiter und verliert dadurch an Temperatur. Im Vergleich
dazu isoliert Kunststoff und halt die Temperatur konstant.

Cambro CV 1/6 — 15 cm Behalter - Kartoffelsalat
1,2°C 0,9°C 0,8°C 1,2°C 1,5°C
< [ [ [ [

Anfangs- 1 Std. 2 Std. 3 Std. 4 Std.

temperatur Ergebnisse fiir 1/6 CV GN-Behalter:

Anfangstemperatur ..
Endtemperatur
Unterschied

Edelstahl 1/6 — 15 cm GN-Behalter - Kartoffelsalat

13°C 04°C 1,2°C 21°C 2,9°C
— f J j J
Anfangs- 1 Std. 2 Std. 3 Std. 4 Std.

temperatur Ergebnisse fiir 1/6 Edelstahl GN-Behalter:
Anfangstemperatur ..
Endtemperatur
Unterschied

Anfangstemperatur der Speise 1,7°C+/- 2,0°C

Deckel Fiir CamView
Gastronorm GN-Behalter

Deckel mit Griff Flacher Deckel

GN 1/1 32,5x53 m GN 1/3 17,6x32,5m GN 1/6 16,2 17,6 (m
ARTIKEL-NUMMER 10CV1CH ARTIKEL-NUMMER 30CV1CH ARTIKEL-NUMMER 60CV1CH
BESCHREIBUNGF | Deckel mit Griff BESCHREIBUNGF | Deckel mit Griff BESCHREIBUNG | Deckel mit Griff

GN 1/2 26,5x32,5m GN 1/4 16,2 % 26,5 (m GN 1/9 10,8 x 17,6 cm
ARTIKEL-NUMMER 20CV1CH ARTIKEL-NUMMER 40CV1CH ARTIKEL-NUMMER 90CV1C
BESCHREIBUNGf | Deckel mit Griff BESCHREIBUNGf | Deckel mit Griff BESCHREIBUNGf | Flacher Deckel

Verkaufseinheit: 6 Farbe: Durchsichtig (335). AB LAGER EUROPA VERFUGBARE ARTIKEL UND FARBEN
10CV1CH, 20CV1CH, 40CV1CH, 60CV1CH: (335)
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StoreSafe’
Beratung

Lassen Sie sich von einem Cambro®
Verkaufsreprasentanten bei der Uberprifung der
Lager in ihrem Betrieb unterstitzen. Somit kdnnen
Sie sicherstellen, dass alle Produkte richtig eingesetzt
werden und lhre Lebensmittel sicher aufbewahrt
werden.

In den letzen 60 Jahren hat Cambro das Vertrauen

und die Loyalitat der Kunden gewonnen, indem wir
Foodservice Arikel herstellen, welche im Hinblick auf die
Lebensmittelsicherheit konzipiert wurden.

Worldwide Product Consistency

CAMBRO

TRUSTED FOR GENERATIONS™

CAMBRO U.S.A. CAMBRO EUROPEAN LOGISTICS
TEL: 1(714) 848-1555 TEL: (49) 7022 90 100 0

FAX: 1(714) 230-4375 FAX: (49) 7022 90100 19
international@cambro.com cambroeurope@cambro.com
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